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VORSPEISEN & WEINBEGLEITER

Bruschetta. ... ~ .
Classica con mozzarella, concassé di pomodori, pesto al basilico oam 5,50 €
Acciughina con tartar di cipolle rosse, acciughe marinate 7,50 €

pomodori datterini e rucola «

Rustica con carciofi, pancetta e mozzarella o 7,90 €

Prataiola con mozzarella, guanciale, funghi, 8,50 €
e pecorino ¢

Bruschettone InCantina 40cm di Bruschetta (sei diverse farciture 13,50 €

- vegetariane, pesce e carne) a,m.9

Piadina Romagnola IGP alla Riminese

con farciture a scelta i 6,50 €
Rotolo Piadina Romagnola IGP alla Riminese farcita e arrotolata 700 €
farciture prosciutto di Parma, crema di formaggio, rucola ..o

formaggio, verdure grilgiate, rucola,».¢,«

Mortadella IGP di Bologna, insalata verde, crema di
formaggio n.a.0.0
Salame, Formaggio di Fossa e insalata verde ».a.0.9

Piadizza Piadina Romagnola IGP alla Riminese farcita e cotta come una pizza

Margherita con mozzarella, salsa di pomodoro, e pomodorini cilieginin. 6,50 €
8),¢), 9

Contadina con mozzarella, carciofi e prosciutto di Parma v.a.0.9 7,00 €

Dell’orto con mozzarella, salsa al pomodoro, verdure grigliate, 7,90 €

insalata aromatica va0.0
Piccantina con mozzarella, salsa di pomodori secchi, olive 790 €

piccanti e rucolan.a.o.9
Diavola "salsa al pomodoro, salame e peperoniv,».o.o 8,00 €

iy

ENOTECA
VIA EMILIA | st
.o EMILIA
Seit 187 v. Chr. EINE REISE IN DIE WELT HOCHSTER GENUSSE. ROMAGNA



incantina

Y s i RlT il iws R
s {2

VORSPEISEN & WEINBEGLEITER

Tagliere servito con un cestino di pane . i

piccolo Prosciutto di Parma DOP, Coppa, Salame di Piacenza DOP 13,00 €
Mortadella di Bologna.»

grande Prosciutto di Parma DOP, Coppa, Pancetta DOP, Salsiccia 20,50 €
Passita, Salame di Piacenza DOP, Mortadella IGP .

piccolo prosciutto di Parma DOP stagionato 24 mesi » 14,50 €

grande prosciutto di Parma DOP stagionato 24 mesi » 22,50 €

Degustazione di Forma: formaggio ,La Ghiotta“, formaggio di capra 13,50 €

,La Tenerina“, formaggio di pecora , Scoparolo®,
Parmigiano, formaggio di pecora ,Fossa di Sogliano” DOP,

servito con miele e marmellata ». 9

Degustazione tre diversi tipi di Parmigiano: stagionatura 36, 48 mesi e
Parmigiano e Aceto parmigiano "Vacche Rosse" (razza bovina autoctona) o
Balsamico Tradizionale

con Balsamico Tradizionale DOP invecchiato 12 anni 15,50 €
con Balsmico Tradizionale DOP invecchiato 24 anni 19,50 €
Cestino di Piadina Romagnola IGP alla Riminese, ciabatta con sesamo e olive 2,00 €
Ciotola di olio di oliva di Brisighella 2,00 €
Tagliere con degustazione di prosciutti e formaggi,
rotolo, bruschetta e verdure sott'olio 18€

a Persona

Ab 2 Personen |Antipasto InCantin:

Iinsalate
Insalata mista con aceto balsamico o

Incantina

piccola insalata di contorno 450 €
grande insalata mista 6,50 €
Insalata "Campagna Mia" - insalata mista con carciofi, 9,20 €

pomodori secchi, olive e champignos »

Insalata con formaggio di capra al forno servito con miele e marmellata o.) 9,90 €
Insalata Radicchio & Bruciatini - Insalata di radicchio con aceto balsamico 10,90 €
con straccetti di pancetta e parmigiano i.e

Insalata "Il Cesto dell” Azdora"- rucola, pomodirni, prosciutto di Parma, Parmigiano 11,90 €
servita su un cestino di Piadina Romagnola Igp alla Riminese al forno a.n.5.9
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