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jeden Monat bekommen wir neve
Weine, die wir nach hohen
Qualitatsstandards bei mehr als 240
Wirzern aussuchen. Alle Winzer
sind Ted der Encteca Regionale
Emia Romagna und produzeren
zusammen mehr als 1000 Wene.

Genleflen Sie unsere Weine im
Rahmen alner Walnverkostung!
Bitte fragen Se unsere Mitarbeiter
nach den nichsten Terminen

Reservierung erwtinscht. Die Preise
variieren zwischen 33,00 - 3800 €
Je mach Food- oder Weinbegletung.
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TAGLIERI

[ _- PARMASCHIMEEN MIT PNAMONED (Dip aus O Sak & Piefier)

MOULATELLS DI ZBELLO"
FLEME KOS TPRCEE VERSCHIED BNER KASE MITHOMNIG & MARMB ADE
‘GROE KOSTPROBE VERSTHECEMER KASE MT HOMIG & MARMELATE

Y KL GEMECHTE RARMA, & AUFSCHMTTFLATTE (it Bruschetta)

_:ﬂ__:,_‘ GRGEMECHTE PARMA & ALPSTHMITTPLATTE (mit Bnschetts)

KLEME KOATPROEE VERSCHEDEMER SCHINKEM & KASE
GRODE KCOSTPROBE VERSCHEDEMNER SCHINKEM & KASE

PIADINE

PLADIMA,

PLADIFA MIT PARMASCHIMEEM

PLADINA MIT SCTHIMKEN, S2UAQUERCME & RIMCOLA
PLADIMNA MIT SCHIMEEN UMD SCHAFKASE

PLADIMA, MIT SALAMI
PLADIMNA, MIT SUACIUIEROMNE UMD RICOLA
PLADIMA MIT PARCETTA DOP

PLADIRA MIT MORTADELLA ALS BOLOGRHA IGP
PLADIRA MIT SOUACUEROME LMD FEIGEMN

ROTOLI

SCHIMKEM, S2UADUERDME, RIUCOLA
SOUADUEROME, RICOLA UND TOMATEN

SALAMI, KASECREME ALK FOS5A TOMATEM, GRUMER SALAT
SIIACUEROMNE, MORTACELLA, (| ) & GRUMER SALAT

SALAT
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KLEINER GEMISCHTER. SALAT

GROMER GEMISCHTER SALAT

RADICTHD MIT BRIIATIN Pladiachia mit Speds Finarkermen & Farmiganc)
CETSCHTER SALAT RLUCCLA, CHAMPAGTHE, PARMGING REGZAND
GEMISCHTER SALAT, RICCTTA, TOMATER, OLIVER
GEMIGTHTER SALAT, SCHMKEN TOMATEM UMD FARMIGIAND
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UMD KASECREME ALS FOSSA
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Pladina ist das starkste gestronomische Symbol
der Ragion Emilia Romagna.

Es ist ein Bavernbrot (Fladenbrot), das aus Mahl
Wasser, Salz, Schmak: oder Olivens] und eimer Priss
Backpulver (Bikarbonat) besteht und entweder in
einer Terracotta-Pfanne oder auf einer haiBen

Bedkannt seit Bestehen des Romischen Reichs, st die
Piadno durch die Jghrhunderte hindurch beliebt
gablieben und ist a1 einem zentralen, identitats-
stiftenden Elernent dar Emil apna und ihrer
wvarschiedenen Regionen gewordan, Jeda Ragion ist
stolz auf ihre gane eigene, spegfische Art und Weise,
die Piadina heraustellen: in Imola, im westlichen Teil
der Romagna, werden die Brote kein und dick
ganossen; je weiter man der via Emilia in Richtung
Stden folpt desto gréfer und dinner werden die
Brote. In der Provinz Rimini angekomemen, haben die
Piadine eine maxdmale Grale von 30 cm und aine
extrema Danne erreicht.

Amn liebsten werden dia Piodine, wia besondars
aus Rirnni bakannt, in geroliter Form (Rotolo)
genossan, belegt mit frischen Kostlichkeiten aus
der Emilia Romagna, wie etwa peschnittenem
Schinken, geschnittener Mortadells, Salami oder
Kase. Die geroltte Piadina nenmnt rman auch Rotofi,

TAGLIERI

Dia Togfiare (von lat. "“taliare” = ) ist ein Holzbrett,
das urspringlich dazu benutzt wurdes, verschiedens
Lebensmittel zu schreiden, zB.: Brot, Aufschnitt,
Mudelteig oder Polenta.

Traditionall wurden in der Emilia Romagna
verschiedene Aufschnitte, wie YWurst, Schinken
oder K&se am 5tiide auf dar Tagliere serviert, so
dass sich Gaste jeweils nur so viel abschneiden
konnten, wie sie auch tatsachlich wersehren wollken
Ubermafipa Rests wurden so vermiadan.

Heute wird diese Trad in der Emiliz Romapna
immer noch wertpeschatrt und pepflagt, abar der
'Wohlstand der Region hat die Art und Yveise des
Servierens von Lebensmitteln dber die |ahre

wvarandert.Yyenn man haute in der Emilia Romagna.
aine Togliers bestellt, bakommt man keinan Kisa
am Stick und awch keine garze Schinkankeule
sarviert sondern eine hauchdiinn peschnittane
Auswahl verschiedener Aufschnitte, die mit frischam
Brot genossen werden kannen. Buon appetitol

WEIBWEIN

Randi Rambéla aus der Farmioso Traube
Ferran&Perini  Zall Placertini Doc Ortruge Frizzarnte (Perbwein)
Tenuta Pandolfa Forlilgt Chardonnay La Pardolfa

Tre Honti Abara di Rormagna Diocg Vigna Rocea

Faitonia Huntiems Ree =l i d'lmmcla Doz Pigrcletto

Cleto Chiarli  Modén Brut (Sekt)
H Vallona Calli Balogresi Doc Sawigron
I 1l Poggiarells  Colli Piacentni Doc Malvasia Beatrice
W Leone Conti Raverna Biarco Igt Arghings
W Gallegan Cali d Faznza Coralla Bianca (Chardornay Pignaletta)

W Fattorie Yallona Cali Balognesi Doz Pignoletto Classioo Ammestesso
W Leone Cond Abana di Romagna Docg Progette 2

Fragen Sie auch nach unserer
ausfiuhrlichen Weinkarte,
mit einer Auswahl aus 200 Weinen.

ROTWEIN

Terre di Brisighella
Cantina di Sorbara
Fando (a' Vecja

Sargiovese di Romagna Dec Supericre Torre

Lembrusca di Sarbara Doc (Perlwein)

Colli 4 Imola Doc Sangovese

Fattoria Honticine lasse Sangiovese di Remagna Dioc Supsericrs

(leto Chiarli
(leto Chiarli

|

I Terre di Brisighells

W Trer
B Tr= Honn

W Galkgari
W Farorie Hallona

Riozé Brut (Foss Sekt)

Raverina Rosso Igt Burson Etichetta MNera
Sangiovese di Romagna Cioc Superiors Risera Bragk

Coll di Faerza Doc Montecoralo (Cab S, Merot, Sangivesa)
Sargowsse d Romagna Doc Supencre Fiserva Petrigrone

Sargivezse di Romagna Doz Supeniors Reerva Coralo Nera
Ermilia Reossa Igt Merlot Aflederica



